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Pour encourager le maintien des surfaces en prairies, le Parc naturel régional de Lorraine développe un projet de
commercialisation de la viande bovine basé sur un systéme herbager et identifie cette production du territoire en
attribuant aux éleveurs la marque « Valeurs Parc ». Les animaux sont alimentés avec un minimum de 75 % d’herbe
et passent au moins 6 mois au paturage. Les compléments alimentaires sont issus de céréales de I'exploitation.
Le PnrL réalise également un diagnostic écologique pour évaluer les qualités environnementales des exploitations,
maintenir la surface prairiale et les encourager, si nécessaire a la mise en place d’actions en faveur de la biodiversi-
té, de la qualité de I'eau et des paysages. Commercialisée actuellement en vente directe dans 4 fermes du Parc, un
projet de distribution chez les bouchers et les supermarchés de Lorraine va se mettre en place avec les acteurs de
la filiere.

Pour préserver les prairies d'intérét écologique, le PnrL a accompagné en 2016 une association de 10 agriculteurs
du Parc pour créer une filiere de valorisation du foin. Les agriculteurs respectent un cahier des charges défini par le
Parc fixant des dates de fauche trés précises et limitant la fertilisation pour permettre la préservation de la flore et
de la faune. La diversité des plantes apporte des qualités nutritionnelles et gustatives. Le foin est commercialisé
sous la marque « la perle des foins » auprés des animaleries, du zoo d’Amnéville et de centres équestres.

_19



